
 
MENU A 22,- € SANS FROMAGE 

MENU A 23,80 € AVEC FROMAGE 
 

Charlotte de Tomate et Aubergine Confite au  Fromage de Chèvre Frais   
ou 

Terrine de Cabillaud aux Petits Légumes 
ou  

Melon Rafraîchi 
ou 

Assiette de Crudités  
ou 

Compotée de Lapin en Gelée au Romarin Sauce Gribiche 
ou 

Salade Drômoise et ses Croûtons à la Tapenade et à la Caillette  
ou 

Ravioles du Royans à la Crème et aux Petits Légumes 
ou 

Potage Cultivateur 
 

-=-=-=-=- 
 

Steak de Bœuf Grillé Beurre Maître d’Hôtel (Origine du Bœuf : France) 
ou 

Pavé de Saumon Poêlé et son Pistou 
ou 

Filet Mignon de Porc Poêlé et sa Sauce au Poivre Vert 
ou 

Langue de Bœuf Braisée Sauce Piquante  
ou 

Andouillette Provençale Grillée et sa Crème de Moutarde 
ou 

Filet de Rascasse Poêlé et sa Crème de Thym  
ou 

Sauté de Porc au Citron 
ou 

Épaule de Veau Braisée Forestière 
 

-=-=-=-=- 
 

Assortiment de Fromages de Chèvre 
ou 

Fromage Blanc 
                                                                                                                                

-=-=-=-=- 
 

Dessert 
 
 
 

TVA à 19,6 % et Service à 15 % Compris  
 Cartes Bancaires acceptées à partir de 31,- € - Participation pour convive sans menu : 3,50 € - 

 
Terrine de Foies de Volaille aux Olives Noires de Nyons et Pistaches 

ou 
Salade Drômoise à la Caillette et ses Croûtons à la Tapenade 

ou 
Ravioles du Royans à la Crème de Ciboulette 

ou 
Charlotte de Tomate et Aubergine Confite au Fromage de Chèvre Frais 

ou 
Carpaccio de Saumon Mariné à l’Huile d’Olive, Citron et Baies de Poivre Rose 

ou 
Terrine de Queue de Bœuf Sauce Gribiche 

ou 
Salade aux Gésiers de Poulet Confits 

 
-=-=-=-=- 

 
Entrecôte Grillée et son Beurre Maître d’Hôtel (Origine du Bœuf : Argentine)  

ou 
Pavé de Saumon Poêlé et sa Sauce à l’Oseille 

ou 
Andouillette Provençale Grillée Sauce Moutarde  

ou 
Sauté de Veau à la Provençale (Origine du Veau : Pays Bas) 

ou 
Sauté de Porc du Ventoux à la Bière Ambrée de Nyons 

ou 
Filet de Cabillaud Poêlé et sa Sauce au Thym 

ou 
Osso Bucco à la Milanaise  

 
-=-=-=-=- 

 
Assortiment de Fromages  

ou 
Fromage Blanc 

                                                                                                                                
-=-=-=-=- 

 
Dessert 

 
 

TVA à 19,6 % et Service à 15 % Compris  
 Cartes Bancaires acceptées à partir de 31,- € - Participation pour convive sans menu : 3,50 € - 

 
 

MENU A 24,50 € SANS FROMAGE 
MENU A 28,00 € AVEC FROMAGE 

 
Terrine de Foies de Volaille aux Olives Noires de Nyons 

ou 
Charlotte de Tomate et Aubergine Confite au Fromage de Chèvre Frais des Baronnies 

ou 
Ravioles du Royans à la Crème et aux Petits Légumes 

ou 
Terrine de Queue de Bœuf et sa Sauce Gribiche 

ou 
Salade de Gésiers de Poulets Confits 

ou 
Salade Drômoise et ses Croûtons à la Caillette et à la Tapenade 

ou 
Salade de Fruits de Mer Marinés à l’Huile d’Olive, Citron et Baies Roses 

 
-=-=-=-=- 

 
Entrecôte Grillée et sa Sauce au Poivre Vert (Origine du Bœuf : Allemagne) 

ou 
Pavé de Merlu Poêlé et sa Sauce au Thym 

ou 
Andouillette Provençale Grillée et sa Sauce à la Moutarde 

ou 
Pintadeau Rôti et sa Sauce au Miel Epicé 

ou 
Saucisse Provençale Grillée et son Coulis de Tomate 

ou 
Gigot d’Agneau de Provence Rôti et son Jus au Thym 

 
-=-=-=-=- 

 
Assortiment de Fromages  

ou 
Fromage Blanc 

                                                                                                                                
-=-=-=-=- 

 
Dessert 

 
 

- A compter du 1er avril, nous n’acceptons plus les Titres Restaurant -  
- TVA à 5,5 % et Service à 15 % Compris - 

- Cartes Bancaires acceptées à partir de 31,- € - Participation pour convive sans menu : 4,80 € - 


