Entrées : 13,- €
Entiées Guand Foumat : 17,80 €
Japenade aux Olives Neives Biclagiques de la Fevme Bues : 11,- €
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Salade o CEmincé de Saumen Fumé, aux Nems de Légumes et sa Sauce (siatique
Plat du Jour Carni : 16,90 €
Plats Garnis : 23,60 €
Fachis Favmentier

Favé de Saumen et sa Creme Citrannée

ou
Gigot d’Ugneau de la Crau Riti et son Jus au Thym

ou
Favé de Morue Feélé et sa Sauce Nyonsaise i la Jemate, aux Capres et aux Olives Neives de Nyons
ou

Daube de Foulpe au Cites du Rhine Blanc, & la Temate et auw Piment d’Es pellette

Faisselle de Framage Blanc Frais des Hautes Ulpes : 6,90 €
ssantiment de Fromages : 9,20 €

Dessents : 9,20 €

Café Gouvmand (ssostiment de 5 mini dessents) : 12 €
(Supplément de 6 € pour les founules )

au
Patissetie
au

Coupe de Glace ou Sorbiet (2 Beules )

FORMULE A 28,90 € : Plat et Dessert
MENU A 36,80 € Entrée, Plat , Fromage ou Dessert

Tous nos plats contiennent les allergénes suivants : ail, crustacés, fruits a coque, lactose, gluten, moutarde ,tomate,
céleri. Renseignez-vous au moment de la prise de commande
- Les plats « faits maison » sont élaborés sur place a partir de produits bruts -
- Le plat du jour n’est servi ni au diner, ni au déjeuner du dimanche —

- Titres Restaurant & Cheques Vacances non acceptés -
-TVA a 10 % et Service a 15 % Compris —

- Participation pour convive sans menu : 5,50 € -



